VERONA

PIZZERTIA
RESTAURANTE

énlrées

PAIN A L’AIL GRATINE AUX FINES HERBES
FOCACCIA A LA TOMATE ET AlOLI

EMINCES DE POULETS CROUSTILLANTS AVEC UNE
SAUCE A LA MOUTARDE ET AU MIEL

CASSOLETTE DE PROVOLONE FONDU AVEC
TOMATES CONFITES ET PESTO

FROMAGE FRIT AVEC CONFITURE A LA TOMATE
CROQUETTES MAISON « FUNGHI PORCINI »
QUARTS DE POMMES DE TERRE MAISON

AVEC DEUX SAUCES
("Arrabiata" et creme avec des herbes fraiches)

OEUFS CASSES AU PEPPERONI ET AUX
POIVRONS DE PADRON

BATONNETS D'AUBERGINE CROUSTILLANTS
AVEC UNE SAUCE AU MIEL

TIMBALE DE SALADE « TONNATO » AVEC CROQUANT DE

PAIN « CARAUSAU »

ENCALMARS FRITS AVEC MAYONNAISE AU BASILIC

SALADE DE POULET
Mélange de laitue, poulet, oignon frit, croitons, piment,
sauce au yaourtt

SALADE DE THON

Mélange de laitue, tomate, oignon, thon, euf, mayonnaise,

olives, mais, carotte

SALADE DE FROMAGES
Mélange de laitue, brie, fromage de chevre, noisettes
et Vinaigrette au miel.

SALADE A L'ORANGE

Mélange de laitue, orange, capelan, noix, oignon fC(it, vinaigrette

de miel.

SALADE AU SAUMON .
Mélange de laitue, saumon, croltons, eeuf, oig 0]
et sel aux algues.

SALADE DE QUINOA

Ration

5,90 €
5,50 €
7,90 €

9,30 €

8,40 €

1. 60€/unite

5,70 €

8,50 €

7,00 €

6,70 €

9,90 €

10,20 €

10,20 €

10,20 €

11,70 €

11,70 €

10,20 €

9,90 €



PIZZAS

MARGARITA
Tomate, mozzarella de bufflonne et feuilles de basilic frais.

CAPRICHOSA
Jambon cuit et champignons frais éminceés.

PARADISO
Jambon cuit et ananas en dés au sirop.

AL PESTO
Mozzarella de bufflonne, tomates cerise confites, oignons
rouges et sauce pesto.

NAPOLITANA
Thon, anchois, olives noires et oignons rouges.

4 FROMAGES
Gorgonzola, emmental, parmesan et mozzarella.

DIABOLA
Pepperoni releve, tomates cerise confites et peperoncino.

4 SAISONS
Jambon cuit, artichauts en tranches, champignons naturels
eminces et olives noires.

LEGUMES FRAIS
Champignons frais, tomates cerise confitees, aubergines,
poivrons rouges et asperges vertes.

MARINE
Thon, anchois, crevettes et moules dans leur coquille.

POULET ET BACON
Poulet mariné grillé, bacon croustillant et oignon rouge.

BELGE
Jambon cuit, bacon fume, oignon rouge et ceuf au four.

BARBACOA

Recette maison de viande hachée, bacon fumeé et sauce barbecue.

CARBONARA
Bacon fumé, champignons naturels éminces et oignon rouge sur
un lit de sauce Carbonare.

SQAC
Filet de porc en des avec fromage de chevre et ail croguant.

MEXICAINE
Jambon cuit, poivron rouge, viande hachée, oignon rouge, piment
et tabasco.

VERONA
Jambon cuit, poivron rouge, viande hachée, euf dur et
oignon rouge.

TRUFFEE
Base de truffes, ceuf au four, poulet et copeaux de parmesan.

9,20 €

10,40 €

9,90 €

10,20 €

10,20 €

10,90 €

10,50 €

10,50 €

10,20 €

10,90 €

11,20 €

11,20 €

11,40 €

11,40 €

12,40 €

11,20 €

12,00 €

12,40 €



Pajes

SPAGHETTIS BOLOGNAISE
Recette maison a base de viande hachée, de tomate et d'herbes
aromatiques.

TALLARINES CARBONARA
Sauce cremeuse a base de creme, bacon et oignon rouge.

GNOQUIS “ALLA GORGONZOLA”
Sauce a la creme avec gorgonzola, vin blanc et noix hachees.

SPAGHETTIS NOIRS MARINE

Sauce tomate maison aux fruits de mer : crevettes, calamars
et moules.

PANZEROTTI DE RICOTAET EPINARDS
Saute avec des crevettes, des asperges, de l'ail et du chili.

FAGOTTI FARCI DE FROMAGE
Avec une sauce aux quatre fromages et a la truffe.

“Vous pouvez combiner la sauce avec les pates de votre choix.”

LASAGNE BOLOGNAISE
Sauce tomate mijotée, viande hachee, béchamel et fromage.

LASAGNE AUX CHAMPIGNONS
Champignons sautés avec des tomates béchamel séchées
et du pesto.

CANNELLONI AU POULET ROTI TRUFFE
Fin farci de Poulet et truffe a la béchamel

FSO++0S

RISOTTO TRUFFE AUX CHAMPIGNONS
Riz aux champignons et jus de truffe.

RISOTTO NOIR “FRUTTI DI MARE”
Riz aux gambas, moules et calamars.

POISSON

POISSON ET FRITES
Tranches de morue frites, quarts de pommes de terre et
sauce tartare.

10,20 €

10,40 €

10,20 €

12,90 €

12,90 €

12,70 €

12,70 €

12,90 €

12,20 €

12,50 €

13,20 €

11,20 €

MORUE GRATINEE AU MIEL 12,30 €
Morue au gratin sur un lit de courgettes et reduction de Modene.

FILET DE SAUMON A LA SAUCE TERIYAKI 14,20 €
Sur des légumes frais et des pommes de terre dorées.



Vlilainldlels

BLANC DE POULET AVEC UNE PANURE CROUSTILLANTE
Accompagné de quarts de pommes de terre faits maison et de
panache.

BLANC DE POULET GRILLE
Garniture de pommes de terre dorées, de tomates cerise
confites et de poivrons de padron.

COTELETTES D'AGNEAU AU ROMARIN
Cotelettes de cuisse et eépaule avec quarts de pommes de
terre, ail, et romarin.

HAMBURGER D"ANGUS"
Avec tomate grillée, fromage brie et oignon caraméliseé.
Accompagne de frites carrées et de sauce barbecue.

SECRET IBERIQUE AUX CHAMPIGNONS SAUTES
Assortiment de champignons avec sauce "demi-glacee" et
garniture de pommes de terre dorées.

FILET DE PORC AVEC FROMAGE DE CHEVRE FONDU
ET PESTO

Garniture de pommes de terre dorées, tomates cerise
confitées et poivrons de padron.

FLANC “MAISON” AU BARBECUE 15,50 €
Garniture de potatoes maison et salade.

MILANESA 4 FROMAGES ET BACON CROUSTILLANT 14,50 €
Avec garniture de frites.

ENTRECOTE DE VEAU 21,00 €
Garniture de pommes de terre dorées, tomates cerise confitees et
poivrons de padron.

“Vous pouvez combiner la sauce avec les pates de votre choix.”

SAUCES
Sauce au poivre, gorgonzola ou champignons.
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SPAGHETTI A LA NAPOLITAINE + FRITES + BOISSON

SANDWICH MIXTE + FRITES + BOISSON
BATONS DE POULET + FRITES + BOISSON
PIZZA POUR ENFANT AU JAMBON + FRITES + BOISSON

TIRAMISU MAISON Y

BROWNIE CHAUD AVEC GLACE A LA VANILLE ET AU
CARAMEL

CREEPE A LA GLACE A LA VANILLE ET DEUX SAUCES AU
CHOCOLAT

CHEESECAKE CUIT AUX FRUITS ROUGES
CREME CARAMELISEE AVEC GLACE AU CARAMEL
CARROT CAKE AVEC CREME DE RICOTTA

MENU DU JOUR

\\\“\\ :. =

8,70 €
8,70 €
8,70 €

8,70 €

5,60 €

5,60 €
5,30 €




